Lokalkrimi — ein todsicheres Wiedersehen

Mit einem delikaten Vier-Gang-Menii und einer (?) Leiche

Die Kriminalkomadie wird jeweils zwischen den Meniigangen
von einem professionellen Schauspielensemble aufgefhrt.
Als Gast sitzen Sie dabei in der ersten Reihe, wahrend Tater,
Verdachtige, Opfer und Ermittler nicht etwa auf einer Biihne,
sondern zwischen den Tischen und Stiihlen des Restaurants
Straftaten, Opferrolle und Ermittlungsarbeit leisten. Kein
Gast muss daher die Befiirchtung haben, selber zum Mittel-
punkt der Handlung zu werden. Nach ca. dreieinhalb Stunden
wissen Sie dann, wer die Ubeltiter und wer die Helden sind.
Aufmerksame Beobachter haben sogar die Chance auf eine
Belohnung! In unserem Restaurant erwarten Sie ein Profi-En-
semble, Witz und Charme, Tater, Opfer und Ermittler — mitten
unter [hnen.

Die Tat

Kann es ein interessanteres Campus-Treffen geben? Wohl
kaum. Daher sollten Sie nicht lange liberlegen und unserer
Einladung folgen. Oder haben Sie etwas auf dem Kerbholz?
- Dann verschenken Sie doch die Karten zu Weihnachten, zu
Ostern, zu Hochzeitstag, Geburtstag, Muttertag, Valentinstag
oder einfach als Dankeschon und schauen Sie, ob die Be-
schenkten den Abend tberleben.

Menii-Tatzeit: Samstag, 7.11.2009
Einlass ab 18:45 Uhr
69 EUR p.P.

Aperitif:
Vorspeise:

.Blutwasser"

«Verdacht auf Mord"
Raucherlachscrépe mit Créme Fraiche auf
Sprossengemiise

.DNA-Fund identifiziert"
Duett von der Tomatensuppe mit
Krauter-Bonbon

Suppe:

«latort im Hiihnerstall entdeckt”
Gebratene Hahnchenbrust, gefiillt mit
Blutwurst auf Tomaten-Oliven-Sugo
mit Rosmarinkartoffeln

Hauptspeise:

.Der Leichenfund®
Gefiilltes Eclair mit Himbeermousse




Unser ,,ausgezeichnetes” Restaurant

Wussten Sie schon, dass unser ,Restaurant in der
Hummelbachaue” eine Auszeichnung bekommen hat?

Mit zwei Kochloffeln belohnt fiir erstklassige Kiiche
und einen ebenso erstklassigen Service konnen sich
Frau Stephanie Schmitz und ihr Team freuen im
renommierten ,ARAL Schlemmer Atlas" zu stehen.
Die ausgezeichnete Weinkarte vervollstandigt die
spitzenmaBigen Meniis. Die angenehme, entspannte
Atmosphare wird durch die elegant und stilvoll ein-
gerichteten Raume vermittelt. Frau Schmitz und ihr
Team schaffen es immer wieder, zu iberraschen, in-
dem sie eigene neue Ideen fiir ihre Gaste entwickeln
und wunderschone Veranstaltungen ausrichten. So ist
es das ganze Jahr hindurch ein Hochgenuss, dort Gast
zu sein. Wir gratulieren Frau Stephanie Schmitz und
ihrer Mannschaft!




